lich eingeladen®, schreibt -der
BDM auf seiner Homepage. - red

Berclﬁl‘tbe;gad‘ehér'
' Land

Abi-Chat: Infos
ibers Stipendium

Berchtesgadener Land. Studie- |

ren kostet Geld: Miete, Fachlitera-
tur, Fahrtkosten, der tégliche
Mensabesuch und vieles mehr be-
lasten das Budget. Da ist jede Fi-
nanzspritze willkommen, zum
‘Beispiel tiber Stipendien. Die Ge-
forderten werden dabei oft mit
mehr als nur Geld unterstiitzt.
Aber wie bewirbt man sich da-

rum? Das klért der Abi-Chat am |
heutigen Mittwoch, 27. Septem- |

ber. Dann dreht sich von 16 bis
17.30 Uhr alles ums Thema ,Sti-
pendien — dein Weg zur Finanz-
spritze“. .

Insgesamt mehr als 1750 Stif-
tungen fordern Studierende auf
unterschiedliche Weise. Nicht im-
mer geht es bei Stipendien aller-
dings nur ums Geld. Zum Teil wer-
den die Studierenden auch ideell
unterstiitzt: Sie nehmen an Work-
shops und Seminaren teil oder
werden wihrend ihres Studiums
von Mentorinnen und Mentoren
betreut. Der nichste Abi-Chat
stellt unterschiedliche Stipen-
dien-Formen vor: Von 16 bis 17.30
Uhr beantworten Experten Fra-
gen wie: Wer kann sich fiir ein
Stipendium bewerben? Welche
Bedingungen sind daran ge-
kniipft? Und wie groR sind die
Chancen?

Interessierte loggen sich ab 16
Uhr ein unter http://chat.abi.de
und stellen ihre Fragen direkt im
Chatraum. Die Teilnahme ist kos-
tenfrei. Wer zum angegebenen
Termin keine Zeit hat, kann die
Antworten im Chatprotokoll
nachlesen, das nach dem Chatim
»abi“-Portal verdffentlicht wird.
Infos unter https://abi.de/inter-
aktiv/chat. -red

Von Monika Konnert

Teisendorf/Waging am See.

4  GroRen Zuspruch fand auch in
' | diesem Jahr die Biogenussradl-

tour der Okomodellregion Wa-
ginger See - Rupertiwinkel. Trotz
Regenwetters waren rund 70 Rad-
ler gekommen, um Biobetriebe in
und um Teisendorf kennenzuler-
nen und Kostproben der regiona-
len Biospezialitdten zu genieQen.

Mit der Besichtigung der Klos-
terkirche des ehemaligen Augusti-
' ner-Chorherrenstift in Hoglworth
unter fachkundiger Fithrung kam
der Kulturgenuss nicht zu kurz.
Nicht zu vergessen das gemeinsa-
me Radlerlebnis durch die schéne
Landschaft des Rupertiwinkels,
das jedoch durch das Wetter am
Vormittag etwas getriibt war. Mit
von der Partie waren der Leiter des
Amtes fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten, Alfons Leiten-
bacher, Tachings Biirgermeiste-
rin Stefanie Lang, Teisendorfs
' Bilirgermeister Thomas Gasser so-
wie aus Waging der 1. Biirgermeis-
ter Matthias Baderhuber und die
3. Bilirgermeisterin
Rehrl. '

Nach dem Eintreffen am Bahn-
hof Teisendorf, wo Marlene Ber-
ger-Stockl, Projektmanagerin der
Okomodellregion Waginger See -
Rupertiwinkel, die Radler begrii3-
te, ginges Zzuerstins nahe gelegene
Ufering auf den Hof von Diana
und Franz Meier. Die Meiers hal-
ten Legehennen und Kamerun-
schafe im Nebenerwerb und sind
seit Anfang 2022 biozertifiziert.
Besichtigt wurde unter anderem
der mobile Hiihnerstall, wo rund
200 Lohmann Brown Legehennen
fiir tdglich Nachschub an frischen
Bio-Eiern sorgen.

In einem festen Gehege im
' Freien unweit des renovierten
| Bauernhauses werden zudem

Rassehithner wie Marans, deren
| Eier schokoladenfarbig sind oder
| die Griinleger Araucana gehalten.
| Die Eier und selbst gemachte Spe-
zialititen werden iiber eine Ver-
trauenskasse im Hof, die 24 Stun-
den gedffnetist, direkt vermarktet.
Auch lokale Geschifte und ein

Christine -

Radeln, informieren, geniefden
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in Ufering.

Hotel in Teisendorf sind Abneh-
mer. Von dem ‘selbstgemachten
Eierlik6r durften auch die Besu-

- cher probieren, was ihnen zum

Aufwirmen sichtlich gut tat.

Weiter ging es zu der im Orts-

kern von Teisendorf gelegenen:

Brauerei, wo die Besucher von
den Brauereifithrern Heli Reiter,
Hans Wallner und Gerhard Stief
erwartet wurden. In drei Gruppen
aufgeteilt, wurde den Gésten der
Prozess der Bierherstellung und
die dazu verwendeten Rohstoffe
bei einer Fithrung durch das Sud-
haus, den Malzboden und den La-
gerkeller ndher gebracht. Zur Her-
stellung der heimischen Biobiere,

er Radler auf dem Hof von Michi Grébner in Gumperting.

Biogenussradltour rund um Teisendorf war trotz ungiinstigen Wetters grof3er Erfolg

e — '—_—_—'—’T‘_:".._.——r-‘

Besichtigung des biozertifizierten mobilen Hlhnerstalls der Familie Meier

- Fotos: Monika Konnert

»Hoamat Biere“ genannt, arbeitet
die Brauerei mit 19 Bio-Landwir-
ten in der Region zusammen, die
die Braugerste produzieren, aus

‘der das Malz fiir diese Biere ge-

macht wird. ,Das Wasser kommt
vom Teisenberg, die Braugerste
aus der Region, der Hopfen fiir das
Hoamat-Weilbier aus dem Tei-
sendorfer Hopfengarten, regiona-
ler geht’s nicht“, meinte Hans
Wallner bei seinen Ausfiithrungen.

- Ein Abstecher zu Philipp Stroh-
meier von der Surmiihle als Part-
ner fiir die Erfassung, Reinigung
und Lagerung des Bio-Braugetrei-
des, das die Landwirte des Erzeu-
gerkreises ,Bio-Braugerste“ er-

Biiffet mit Biospezialitaten vorbe-
reitet von Familie HoiB3.

zeugen, komplettierte den Kreis-
lauf von der Produktion bis zum
Rohstoff bei der Bio-Bierherstel-
lung.

In Egelham haben Carina und
Johannes Hoil8 seit kurzem eine
Késerei eingerichtet, um die Bio-
milch vonihren 30 Milchkiihen zu
veredeln. Sie sind die zweite Ge-
neration von Bio-Milchbauern im
Vollerwerb auf dem Hof, den be-
reits Johannes’ Vater 2016 auf Bio-
landwirtschaft umgestellt hat. Ein
Teil der Wirtschaftsraume wurde
zur Kidserei umfunktioniert. Eine
Besonderheit, auf die Carina Hoil§
stolz hinweist, ist das Solebad, das
mit Sole aus der Reichenhaller Sa-

line gefiillt ist. Dort wird der Kise
zwolfbis 24 Stunden hineingelegt,
bevor er anschlieBend vier bis
fiinf Tage trocknet.

Auch weitere Produkte wie
selbst gebackenes Holzofenbrot,
Marmeladen oder eingelegte Gur-
ken aus dem eigenen Garten gibt
esim kleinen Hofladen auf Selbst-
bedienungsbasis zum Erwerben.
Familie Hoif? hatte fiir die Radler
ein reichhaltiges Mittagessen mit
Bioprodukten aus eigener Pro-
duktion vorbereitet und ‘dazu die
Maschinenhalle ausgerdumt und
zu einem urigen Speisesaal um-
funktioniert. Es war fiir alle ein
Genuss, fiir den sich Marlene Ber-

-ger-Stockl im Namen aller Teil-

nehmer herzlich bedankte.

Letzte Station der Rundfahrt
war der Biohof von Familie Grob-
nerin Gumperting. Der Hofist seit
25 Jahren biozertifiziert, das wich-
tigste Standbein ist die Produk-
tion von Biomilch. Dazu werden
zwanzig Milchkithe mit Nach-
zucht gehalten. Michi Grobner
hat den Hof von seinen Eltern
libernommen. Er ist nicht nur
Landwirt, sondern auch gelernter
Metzger-und hat sich als zweites
Standbein einen biozertifizierten
Zerlegeraum auf dem Hof einge-
richtet. Dort zerlegt er nicht nur
eigene Rinder, sondern auch Rin-
der, Schweine und Schafe fiir an-
dere Hofe, und unterstiitzt so die
Direktvermarktung filr mehrere
heimische Betriebe.

Seine Frau Andrea und die Fa-
milie helfen zusammen. ,,Von die-
sem Zusammenbhaltlebt die Land-
wirtschaft, ist Michi Grobner
tiberzeugt, und fiigt dazu ,Ich
glaube, dass wir in der Landwirt-
schaft ein gutes Leben haben.“

Als Abschluss des anstrengen-
den Tages wurden die Tourteil-
nehmer von Familie Grébner zu
Kaffee und Kuchen eingeladen,
den die gelernte Konditorin And-
rea Grobner zubereitet hatte. Alles
in allem war es ein informativer
und erlebnisreicher Bio-Tag, bei
dem sich bis zuletzt sogar die Son-
ne zeigte und die Radlfahrer fiir
die nassen Stunden versohnte.
Fiir die von weiter Angereisten
ging es vom Bahnhof Teisendorf
per Zug zuriick nach Hause.



