Siidostbayerische Rundschau vom 18.11.2017, Autor Hans Eder:
,Mosaik aus vielen Steinen”

Elf Schiiler des Annette-Kolb-Gymnasiums befassen sich mit Aspekten
biologischer und regionaler Produktion und Vermarktung

Kirchanschéring. , Eine tolle Riickschau darauf, was in der Okomodellregion alles passiert ist“: So
nannte Blrgermeister Hans-Jorg Birner die Prasentation von elf Seminararbeiten von Schilern des
Traunsteiner Annette-Kolb-Gymnasiums in der Aula der Schule in Kirchanschoring. Jeweils in Zweier-
beziehungsweise Dreiergruppen berichteten die Schiiler in etwa flinfminttigen Vortragen tiber
Einzelaspekte der Okomodellregion. Ein ,Mosaik aus vielen Steinen” nannte es der stellvertretende
Schulleiter Florian Borges, und Seminarleiter Helmut Floder freute sich tGiber den sehr guten Besuch
der Veranstaltung. Er lobte seine Schiler, dass sie fir ihre Seminararbeit ein ganzes Jahr lang viel
Mihe und Engagement investiert hatten. Es ware schade gewesen, meinte er, wenn die ganzen
Ergebnisse lediglich in einem Schrank in der Schule archiviert worden wéren.

Erleichterung und Freude nach der Prdsentation - hintere Reihe von links: Seminarleiter Helmut
Floder, Anton Steinberger, Veronika Thaller, Viktoria Enzinger, Pauline Zeitel, Tatjana Eckert, Johanna
Parzinger und Blirgermeister Hans-Jérg Birner, vorne von links: Toni Kammergruber, Lea Steinmafsl,
Luzia van de Pas, Veronika Roider und Simella Aetopulou. Foto: Eder

Den Auftakt des Vortragsabends machte Simella Aetopulou, die iber den Anbau von Biobraugerste
und die Herstellung von Biobier referierte. Sie stellte zunachst die Schlossbrauerei Stein vor, die
zusammen mit zuletzt zwolf Biobauern aus der Region Biobier rein aus regionaler Produktion
herstellte. Den AnstoR dazu habe die Okomodellregion gegeben. Fiir die Bauern bringe das faire
Preise und ein ,,Mannschaftsgefiihl“ der beteiligten Betriebe mit sich, wie sie bei ihren Recherchen
erfahren habe.



Auch Anton Steinbergers Thema war das regionale Biobier, wobei er in seinem freien und sehr
lebendigen Vortrag den Schwerpunkt auf das zugrundeliegende Marketing legte. Dieses Bier sei, wie
er das formulierte, , authentisch” — ganz nach den Zielen der Okomodellregion: ,Menschen aus der
Region stellen es her und geniellen es auch.” Besondere Qualitat, Nachhaltigkeit und der Schutz der
Natur steckten in diesem Produkt, ein Mehrwert, der fiir die Verbraucher in Ordnung sein misse.

Zwei Biobetriebe aus der Region stellten Viktoria Enzinger (Biobauer Hans Gliick) und Veronika
Roider (Biogemisebau Michael SteinmaRl) vor. Beide haben eigene Ladden und vertreiben hier und
auch auf Markten ihre Produkte. Bei Gliick wurde der Anbau des Laufener Landweizens und des
Dinkels besonders erwahnt, den er an die Musli-Firma Barnhouse liefert, bei Steinmall, dem ,,Bio-
Michi”, der umfangreiche Gemuiseanbau mit rund 40 verschiedenen Sorten. Betriebe wie diese
beiden, so reslimierte Veronika Roider, erhéhten das Angebot an Bioprodukten, steigerten das
entsprechende Bewusstsein in der Okomodellregion und leisteten Wichtiges fiir die Umwelt, nicht
zuletzt fur die Qualitat der Seen in der Region. Lea SteinmaRI berichtete Gber den Gefligelhof
Brandstatter, dessen Eier, Nudeln und Hilhnchen ebenfalls in Hofladen mit angeschlossenem Hof-
Café und auf Markten angeboten und sehr professionell vermarktet werden.

Regionales Streuobst war das Thema von Toni Kammergruber, der zunachst den Begriff erklarte:
,Streuobst” heillt es, weil die Obstbdume auf der Wiese ,verstreut” wachsen. Der Nutzen dieses von
der Okomodellregion stark forcierten Obstanbaus sei zweifach: Zum einen kénne man das Obst
selbst verwerten, ,zum Schnapsbrennen oder Kuchenbacken”, wie er das zum Gaudium der Besucher
konkretisierte, und natirlich kénne man es auch verkaufen. Die Nachfrage nach biologischen Saften
sei ndmlich groR. Darin enthalten seien namlich noch die Bitterstoffe, die im Kérper eine wichtige
Funktion als Abwehrstoffe erfillten.

Johanna Parzinger hatte sich in ihrer Arbeit den ,,Chancen des Tourismus in der Okomodellregion”
gewidmet. Die intakte Natur und ein 6kologischer oder extensiver Landbau ziehen Touristen an,
stellte sie fest. In einem eigenen Tourismuskonzept fiir die Okomodellregion habe die Region
verschiedene Projektideen entwickelt, wie man fiir die Gaste noch mehr Genussangebote entwickeln
und damit auch den Absatz der regionalen Anbieter férdern kdnne. Somit arbeiten Okomodellregion
und Tourismus eng zusammen, auch um einen Bewusstseinswandel in der Bevolkerung zu erreichen.

Den Gasthof Unterwirt in Fridolfing hatte Luzia van de Pas ndher kennengelernt. Dieses Gasthaus sei
aus seinem Dornrdschenschlaf aufgewacht und zu einem regionalen Treffpunkt geworden. Mit
biologisch und regional erzeugten Gerichten, darunter auch ein gutes Angebot an vegetarischen und
veganen Speisen, sei der Gasthof gut angenommen worden.

Veronika Thaller beschaftigte sich mit dem Bio-Flaschlbrot aus Laufener Landweizen. Vier Sorten
gebe es derzeit, die von Jessica Romstatter zusammengemischt werden; damit habe sie eine
Bronzemedaille auf der ,Griinen Woche” in Berlin verdient: Sie finde es toll, sagte Veronika Thaller,
,dass ein Produkt aus der Region so erfolgreich ist”. Die Rohstoffe fiir das Flaschlbrot kommen, wie
sie weiter ausfiihrte, fast vollstandig aus der Okomodellregion. Ein wichtiger Bestandteil davon sei
der Laufener Landweizen, eine alte Getreidesorte, die vor rund 20 Jahren wiederentdeckt und von
Simon Angerpointner aus Taching als Pionier angebaut worden sei.

Tatjana Eckert hatte bei der Kaserei Frisch hospitiert und sich dort mit der Produktion und dem
Vertrieb regionaler Bio-Ziegenmilchprodukte befasst. Dort werde Kdse unter dem Logo ,, Waginger-
See-Kas“ produziert und vertrieben, verfeinert mit eigenen Krautervariationen und heimischem
Sonnenblumendl. Die Direktvermarktung habe eine ganze Reihe von Vorzligen: Abhdngigkeiten
wirden aufgelost, die Transportwege seien kurz, es gebe keine unnotige Verpackung, und es gebe
den unmittelbaren Kontakt vom Erzeuger zur Kundschaft.



Den Abschluss machte Pauline Zeitel, die sich bei Franz Berger in Surberg tiber die Umstellung seines
Milchviehbetriebs von konventionell auf biologisch informiert hatte. Bei ihm héatten sich die
Umstellungsprobleme in Grenzen gehalten, da der Stall keine gréBeren Umbauten erfordert habe, da
genigend Weideflachen vorhanden seien und der Hof schon am Kulturlandschaftsprogramm
beteiligt gewesen sei. Sicherlich sei beim biologischen Landbau ein gewisser Mehraufwand
erforderlich, und durch den Riickgang der Kraftstofffiitterung sei auch die Milchleistung gesunken;
das werde aber durch den um rund zehn Cent hoheren Milchpreis ausgeglichen.

In einer kleinen Gespréchsrunde berichteten Schiiler zusammen mit den jeweiligen
Kooperationspartnern iiber Zustandekommen und Ablauf des gegenseitigen Austausches, von links:
Jessica Romstétter mit Veronika Thaller, Franz Berger mit Pauline Zeitel, Veronika Roider und Michael
Steinmaf3l, Moderatorin Verena Fuchs sowie Brauerei-Geschdftsfiihrer Stefan Haunberger mit Anton
Steinberger. Foto: Eder

In einer kleinen Gesprachsrunde erzahlten einige Schiiler zusammen mit den jeweiligen
Kooperationspartnern, wie die Kontakte zustande gekommen waren. Neben den speziellen
Interessen von Schiilern spielten auch nachbarschaftliche Nahe, in einem Fall auch
verwandtschaftliche Beziehungen eine Rolle. Und ganz offenbar habe die Zusammenarbeit allen
Freude gemacht. Die Beschaftigung mit diesen Themen habe den Schiilern, wie Franz Berger
feststellte, einen Zugang zur Landwirtschaft vermittelt und fordere auch das Bewusstsein fiir Bio.

Zum Schluss lobten Okomodellregions-Managerin Marlene Berger-Stéckl, die von den Schiilern fiir
ihre unermidliche Mithilfe einen Straull Blumen (iberreicht bekam, Seminarleiter Helmut Floder und
Biirgermeister Hans-Jorg Birner den Einsatz der Schiiler. Floder bescheinigte seinen Schiilern
»,Kompetenz und gewinnende Rhetorik”, Biirgermeister Birner nannte den Abend , eine der besten
Veranstaltungen zur Okomodellregion in den vergangenen Jahren®.

Eine Ausstellung zum W-Seminar hangt in der Touristinfo in Waging und kann ab sofort zu den
Offnungszeiten besichtigt werden: von 8 bis 16 Uhr, am Mittwoch erst ab 12.30 Uhr.

SORvom 18.11.2017, Hans Eder



