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Am Kreisel: Frau
von Auto erfasst

Freilassing. Zu einem Zusam-
menstol zwischen einem Auto-
fahrer und einer 73-jéhrigen Rad-
fahrerin ist es am Donnerstag-
morgen am Kreisverkehr Miin-
chener Strale in Freilassing ge-
kommen. Wie das Rote Kreuz
mitteilt, versorgte die ehrenamtli-
che Schnell-Einsatz-Gruppe der
BRK-Bereitschaft die leicht ver-
letzte Frau, da kein reguldrer Ret-
tungswagen verfiigbar war. Die
Ehrenamtlichen iibernahmen die
Erstversorgung und iibergaben
die Patientin an die Rettungswa-
gen-Besatzung des Salzburger Ro-
ten Kreuzes, die sie dann ins Kran-
kenhaus brachte. - red
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Adventsausstellung

der anderen ,,Art“

Freilassing. Fiir eine besondere
Adventsausstellung offnet die
Freilassinger Galerisitin Sylvia
Haigermoser ihre Rdumlichkeiten
an der Reichenhaller Stralle 82:
Unter dem Titel ,Art-Vent“ gibt es
sowohl Antiquitdten, als auch
Kiinstlerisches zu bestaunen und
zu erwerben. Besonderer Hingu-
cker.ist ein Werk mit dem Titel
»Verflechtungen®, das aus zwolf
anderen Werken zusammenge-

Mit ,Genussrechten” i

Von Karin Kleinert

Freilassing/Surheim. Wie man
sein Geld nachhaltig und &kolo-
gisch in der Region anlegen und
sich dabei obendrein mit einem
heimischen Lebensmittelbetrieb
solidarisch zeigen kann, wurde in
einem Vortrag zum Thema ,Ge-
nussrechte” im Seminarraum der
Lokwelt vorgestellt. Die von der
Okomodellregion Waginger See —
Rupertiwinkel und dem Amt fiir
Landliche Entwicklung in Ober-
bayern initiierte Veranstaltung in-
formierte am Beispiel der Bioba-
ckerei Wahlich aus Surheim, was
es mit ,Genussrechten” auf sich
hat.

Marlene Berger-Stackl, die Pro-
jektleiterin der staatlich an-
erkannten Okomodellregion, sag-
te bei der BegriiRung, dass die
Okomodellregion, zu der seit 2014
die Gemeinden Fridolfing, Kirch-
anschoring, Petting, Taching, Titt-
moning, Waging, Wonneberg, seit
2016 Teisendorf und Saaldorf-
Surheim und die Stadt Laufen ge-
héren, 6kologisch wirtschaftende
Betriebe und regionale Kreisldufe
férdern wolle. Ein solcher Betrieb
sei die Bédckerei Wahlich in Sur-
heim, die seit sechs Jahren Bioge-
treide von Landwirten aus der Re-
gion verwende und daneben
einen Bioladen und ein Cafe be-
treibe. Die Familie Wahlich sei
auf die Okomodellregion zuge-
kommen, weil sie sich vergréfern
wolle, die dafiir nétigen Investi-
tionen jedoch nicht alleine stem-
men konne. Also habe sie beim
Amt fiir Landliche Entwicklung
angefragt, so Berger-Stockl, wel-
che Moglichkeiten es gebe.

Das war quasi die Uberleitung
zur Vorstellung der Referentin des
Abends, Petra Wihning, eine auf
»Genussrechte” spezialisierte
freie Projektentwicklerin, die
unter anderem auch fiir das Amt
fiir Landliche Entwicklung arbei-
tet. Wahning sprach tiber die He-
rausforderungen unserer Zeit, die
Globalisierung und Internethan-
del mit sich briachten. Es wiren
zwar alle irgendwie miteinander
vernetzt, aber die persénliche Be-
ziehung zu den Produzenten sei

Geld gegen Gaumenfreuden

n dkologische Entwicklung der Region investieren — Bickerei Wahlich als Beispiel
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Stellten ,,Genussrechte” als neue Beteiligungsform vor: Marlene Berg
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er-Stéckl (Okomodellregion Waginger

See—Rupertiwinkel), Barbara und Michael Wahlich von der gleichnamigen Backerei in Surheim sowie Petra Wah-
ning (Beraterin fur Iandliche Entwicklung).

weitestgehend verloren gegan-
gen. Aullerdem sei eine enorme
Schieflage = zwischen grofen
Unternehmen und kleinen, regio-
nalen Betrieben entstanden, die
man nur mit gemeinschaftlichem
Engagement und Solidaritét auf-
fangen konne.

Biirger werden
quasi zur Bank

Petra Wihning berichtete, wie
sie vor zehn Jahren die Idee mit
den ,Genussrechten” hatte: Biir-
ger aus der Region konnen damit
in einen heimischen Betrieb in-
vestieren, sie werden quasi zur
Bank. Die Verzinsung erfolgt in
der Regel iiber den Warenwert,
Wihning nennt das ,Geld gegen
Gaumenfreuden“, es gibt aber
auch den Zins in Geld. Bei ihrem
Pilotprojekt, einer Kiserei in
Fischbachau, funktionierte das
gut, seitdem habe sie verschiede-
ne Betriebe betreut, unter ande-

rem eine Metzgerei, einen Winzer
und einen Landwirt. Danach er-
kldrte sie die Rahmenbedingun-
gen, etwa dass die Gesamthohe an
Genussrechten, die ein Betrieb in-
nerhalb eines Jahres ausgibt,
unter 100 000 Euro liegen miisse.
Denn dann entfalle die sogenann-
te Prospektpflicht, also die Pflicht,
umfangreiche Informationen
liber die auszugebenden Papiere
zu veroffentlichen.

AuRerdem wies sie ausdriick-
lich darauf hin, dass ein Totalver-
lust in Hohe der Einlage moglich
sei. Dieser ,Ernstfall“ sei in den
von ihr betreuten Projekten aller-
dings noch nie passiert. Neben
den Chancen, die eine solche soli-
darische Beteiligungsform biete,
stelle sie den Handwerksbetrieb
aber auch vor Herausforderun-
gen, wie Petra Wiahning ausfiihrte.
Es miisste ausreichend Werbung
gemacht werden, um gentigend
Unterstiitzer zu finden, den Wil-
len, die eigene Wirtschaftlichkeit
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transparent darzulegen und tiber-
haupt eine groffe Offenheit gegen-
iiber den Menschen.

Laufzeit des Genussrechts
bei mindestens fiinf Jahren

Dass sie sich diesen Herausfor-
derungen stellen wollen, zeigten
Barbara und Michael Wahlich
ganz deutlich, als sie {iber ihr Vor-
haben informierten. Nachdem sie
im vergangenen Jahr den Laden
kundenfreundlich  umgestaltet
hitten, sei jetzt die Sanierung der
Backstube an der Reihe, so Mi-
chael Wahlich, der mit alten Ge-
treidesorten, unter anderem dem
Laufener Landweizen, backt, weil
diese Sorten vertrédglicher sind als
die tiberziichteten Weizensorten.
Er brauche einen groferen Ofen
mit mehr Backfldche, eine groRe-
re Knetmaschine und eine groRe-
re Kiihlfldche fiir die Teige, damit
sie langer reifen kénnten, wo-
durch sie noch bekémmlicher

wiirden. Er und seine Frau, eben-
falls eine gelernte Béckerin, wol-
len die Betriebsabldufe optimie-
ren, die Qualitdt der Biobackwa-
ren weiter steigern, dabei aber
klein und {iberschaubar bleiben.

Das Investitionsvolumen betra-
ge rund 90 000 Euro. Biirger kon-
nen sich ab einem Genussrecht
im Wert von 500 Euro beteiligen,
so der Bickermeister, dessen
Traum, wie er sagt, es seit Kind-
heit war, eine eigene Béckerei zu
betreiben. Jeder Anleger darf ma-
ximal fiinf Genussrechte erwer-
ben. Als Zinssatz gibt es ein Pro-
zent als Geldzins oder drei Pro-
zent als Warengutschein. Die
Laufzeit des Genussrechts betrédgt
mindestens fiinf Jahre, danach
hat man die Maglichkeit, sie zu
kiindigen. Als Sicherheit verwies
Barbara Wahlich auf die eigene
Immobilie: Bekanntlich befindet
sich die Biobéckerei im Gebdude
der ehemaligen Bickerei von Jo-
sefund Therese Loidl, ihren GroR-
eltern.

Gegen Ende der informativen
Veranstaltung bestand noch aus-
reichend Zeit, detaillierte Fragen
zu stellen, die umfassend beant-
wortet wurden. Nachdem einige
Backwaren probiert werden
konnten, bekamen die interes-
sierten Zuhorer, die meisten da-
von Stammkunden der Sur-
heimer Béckerei, noch eine Map-
pe mit allen relevanten Anleger-
informationen und Genuss-
rechtsbedingungen mit auf den
Nachhauseweg.

Wer fiir die Infoveranstaltung
keine Zeit hatte, sei auf einen Bei-
trag in der Sendung ,,mehr/wert“
des Bayerischen Fernsehens ver-
wiesen mit dem Titel ,Neue Zins-
modelle: Genussrechte  im
Trend", der in der BR-Mediathek
angeschaut werden kann (Sen-
dung vom 21. November). Dort
wird neben der Béackerei Wahlich
auch der Bio-Gemiisebauer Mi-
chael SteinmaRl aus Kirchanscho-
ring vorgestellt, weithin bekannt
als ,Bio Michi", der seinen Biola-
den ebenfalls mit der Ausgabe von
Genussrechten erweiterte.



