Biobauern und Brauerei im Dialog

Engagement fiir regionale Wertschopfung woll weltergefuhrt werden

Waging am See. Die besondere
Kooperation zwischen Biobauern
aus der Okomodellregion und der
Brauerei Stein, die seit zwolf Jah-
ren besteht, soll auch in Zukunft
gut weitergehen, informierte
Brauerei-Geschaftsfiihrer Markus
Milkreiter, die beteiligten Bio-
bauern beim jingsten Erfah-
rungsaustausch.

Dabei gebe es stets neue Hiir-
den zu meistern. Im Gegensatz zu
den Vorjahren fiel die Braugerste-
Ernte 2025 iiberdurchschnittlich
gut aus. Auch der Anteil an Voll-
gerste, die sich zum Vermailzen
eignet, war zufriedenstellend. Ak-
tuell trafen die sehr gute Ernteund
damit grofRe verfiighare Mengen
an bayerischem Malz auf einen
Biermarkt, in dem Absatzriick-
gange bei allen Brauereien an der
Tagesordnung sind und Preis-
kampfe zunehmen. Die Entwick-
lung beim Absatz des regionalen
Biobiers sei dagegen positiv, ins-
besondere aufgrund des Wachs-
tums bei den alkoholfreien Bio-
biersorten.

Im Fachaustausch der Bio-
bauern wurde deutlich, dass eini-
ge Anstrengungen unternommen
werden miissen, um eine gute
Versorgung mit Nahrstoffen —ins-
besondere mit Stickstoff — fiir die

Heuer sind 17 Biobauern an der Kooperation mit der Brauerei Stein beteiligt. Ein Teil davon tauschte sich beim

jungsten Treffen zu Fachfragen wie der Einhaltung der Qualitatskriterien aus.

Braugerste zu erreichen, sei es
durch eine bessere Stellung in der
Fruchtfolge, durch eine Giille-
oder Mistgabe oder, wie Landwirt
Franz Egger berichtete, durch
Untersaaten mit Klee als Stick-
stofflieferant, die sich auf seinem
Betrieb bewdhrt haben. Denn im
regionalen Biobier konne das
Malz nicht einfach mit anderen
bayerischen Qualititen verschnit-
ten werden. Vor allem viehlose Be-
triebe miissten die Nihrstoffver-
sorgung im Blick behalten, damit
ein guter Proteingehalt im Malz
erreicht wird, war das Resiimee,
wihrend viehhaltende Betriebe
kaum Probleme mit dem Einhal-
ten der Qualitatskriterien haben.

Hans Empl macht sich als Spre-
cher immer wieder dafiir stark,
dass sich die Kooperation auch in
fairen Preisen fiir die Bauern wi-
derspiegelt.

Bauern sind stolz auf ihr

regionales Produkt

»Unserebeteiligten Bauern sind
stolzaufunserregionales Produkt,
und wir nehmen einigen Aufwand
in Kauf, um die geforderten Qua-
litaten in der Kooperation zu er-
fiillen“, so Empl. , Langfristige Ko-
operationen machen uns ein
Stiick weit unabhéngiger von den
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Ausschldgen am Marktund geben
allen Beteiligten mehr Sicherheit,
auch in schwierigen Jahren, be-
tonte Marlene Berger-Stockl von
der Okomodellregion Waginger
See-Rupertiwinkel.

Fiir die Okomodellregion ist die
»Waginger See Hoibe“, unter der
das regionale Bier teilweise ver-
marktet wird, ein Musterbeispiel
fiir eine langjahrige Wertschop-
fungskette, von der sowohl die Er-
zeugerseite als auch die Verarbei-
terseite profitieren. Mit Diskussio-
nen zum geplanten Wechsel der
verwendeten Sommergerstensor-
te und Fragen wie vorbeugenden
Maffnahmen gegen Auswuchs
ging der Austausch zu Ende. - red




